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Buffetvorschlag I 
 

Aperitif : Prosecco 
Gulaschsuppe 

Schinkenkrustenbraten mit Sauerkraut 
Roastbeef kalt, mit Remouladensauce u. Bratkartoffeln 

Putenbruststreifen mit Currysauce und Reis 
Minifrikadellen 

Antipasti 
Räucherfischplatte mit Honig-Senf-Sauce, Meerrettich-Sahne-Sauce 

(Forellenfilet, Graved Lachs) 
Gemischter Salat, Shrimpsalat 

Käseauswahl, Weintrauben, Oliven 
Minibrötchen, Butter 

Rote Grütze mit Vanillesauce 
 

€ 22,50 
 

*** 
 

Buffetvorschlag II 
 

Aperitif : Prosecco 
Kartoffelsuppe mit Büsumer Krabben 

Schweinemedaillons mit Kartoffelgratin und Bratkartoffeln 
Roastbeef kalt, mit Remouladensauce 

Gemüsevariation warm 
Räucherfischplatte mit Honig-Senf-Sauce, Meerrettich-Sahne-Sauce 

(Forellenfilet, Räucheraal, Graved Lachs) 
Shrimpsalat 

Matjesplatte mit Hausfrauensauce 
Warme Minifrikadellen 

Gemischter Salat mit Italien- und Joghurt-Dressing 
Bunter Kartoffelsalat 
Melone mit Schinken 

Antipasti 
Käseauswahl, Weintrauben, Oliven 

Hausgemachter Grieß mit heißen Brombeeren 
Baguette, Minibrötchen, Butter 

 
€ 29,50 

 
*** 
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M e n ü  I 
Krebsrahmsuppe mit Büsumer Krabben 

Lammrücken auf Basilikumsauce mit 
Prinzessbohnen und Kartoffelgratin 

Vanilleeis mit heißen Kirschen 
 

€ 26,50 
 

*** 
 

M e n ü  II 
Klare Rinderkraftbrühe mit Gemüsestreifen 
Fischteller (Lachfilet, Zanderfilet, Scampi) 

auf Safransauce mit Gemüsereis 
Flammende Dessert-Überraschung 

 
€ 29,50 

 
*** 

 
M e n ü  III 
Fischsuppe 

Rindermedaillons mit Gemüsemix, 
Sauce Bernaise und Röstkartoffeln 

Eierpfannkuchen gefüllt mit Blaubeeren 
mit Vanillesauce und Vanilleeis 

 
€ 31,50 

 
 
 Außerhalb der Menüvorschläge servieren wir besonders in den Wintermonaten von November bis Februar: 
 
- Wildschweinbraten “Försterin Art“ mit Prinzessbohnen und Kartoffelgratin   € 14,50 
 
- ½ Ente auf Orangensauce mit Bratapfel, Rotkohl und Kartoffelklößen  
  oder Salzkartoffeln           € 16,50 
 
- Grünkohl mit Kasseler, Schweinebauch, Kochwurst und Brat- oder Süßkartoffeln   € 14,50 
 
- Gänsekeule mit Bratapfel, Rotkohl und Kartoffelklößen oder Salzkartoffeln   € 18,50 
 
- Gebratenes Schollenfilet mit Büsumer Krabben, Zitronensauce, Basmatireis und   € 16,50 
 grünem Salat in Joghurt-Dressing 
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